
RESERVAS _ 963 52 99 38

comer con atención, 
valorando  la calidad 

y la procedencia 
de los ingredientes 

y el modo de cocinarlos.



Prices in euros include VAT
Precios en euros con IVA incluido

 

Tapas con sabor 
Tapas with flavour
Patatas chips con boquerones  [6, 12]     7.50
(cebolla encurtida, alcaparrones, cilantro)
Anchovies & chips
(pickled onion, capers, coriander)

Croquetas de Idiazábal trufadas (4 uds.)  [4, 5, 11]   8.00 
(mayonesa de trufa y cebolla caramelizada)
Idiazabal cheese croquettes with truffle
(truffle mayonnaise & caramelized onion)

Taco de gambas (2 uds.)  [1, 5, 8, 11, 12]    8.50 
(salsa chipotle, aguacate y pico de gallo)
Prawns taco
(chipotle sauce, avocado, tomato & onion)

Brioche Savarín de rabo de toro (2 uds.)  [4, 5, 8, 13]   8.20 
(pepino al curry y mayonesa de kimchi)
Oxtail brioche 
(curry pickled cucumber & kimchi mayonnaise) 

Para compartir
Something to share
Anchoas ´00 (4 uds.)  [3, 4, 6, 11]     10.50
(pan suflado, requesón y botarga)
Anchovies ´00
(puffed bread, ricotta & fish roe)

Sepia con mayonesa de puerro y canela  [5, 7, 8]   11.20
(polvo de aceituna, tomate seco y crujiente de arroz)
Cuttlefish with leek and cinnamon mayonnaise
(dried olives, tomato & crispy rice)

Ceviche de corvina  [2, 3, 6, 11]     12.00
(aguacate, tobiko y choclo frito)
Croaker ceviche
(avocado, tobiko, fried corn)

Carpaccio de hinojo  [11]      11.00
(burrata, tomatitos confitados, Kalamata y albahaca)
Fennel carpaccio
(burrata chesse, tomatoes, Kalamata & basil)

Steak tartar “clásico”  [4, 5, 8]     16.50
(pan carasau, salsa de huevo y mostaza)
Steak tartar “classic”
(carasau bread, egg sauce & mustard)

Jamón ibérico de bellota Castro González  [4]          23.50
(pan y tomate rallado)
Iberian ham
(bread & grated tomato)



Prices in euros include VAT
Precios en euros con IVA incluido

Pescados y Carnes
Fish and Meat
Salmón marinado en miso negro  [2, 6, 12, 13]    15.00
(ensalada de pepino, albahaca y menta)
Salmon marinated in black miso
(cucumber salad, basil & mint)

Yaki Udon de langostinos y calamar  [1, 2, 4, 5, 7, 13]   14.00
(verduras crujientes, shitake y huevo frito)
Prawn and squid yaki udon
(crispy vegetables, shitake & fried egg)

Fish & chips  [4, 5, 6, 8]      16.00
(bacalao, chutney de mango y salsa tártara)
(cod, mango chutney & tartara sauce)

Atún  [3, 6]       18.00
(titaina, alcachofa crujiente y vinagreta de frutos secos)
Tuna
(red pepper, tomato, crispy artichoke & nuts dressing)

Curry verde thai de carrillera ibérica  [2, 3, 11, 13]   16.00
(tirabeques y arroz salvaje frito)
Thai green curry with Iberian pork cheeks
(snow peas & fried wild rice)

Costillas laqueadas  [4, 8, 13]     18.00
(calabaza asada y patatas paja)
Barbecued ribs
(roasted pumpkin & chips)

Canelones de ternera  [4, 5, 11, 12]     18.00
(salsa oporto y parmesano)
Beef cannelloni
(oporto sauce & parmesan cheese)

Solomillo de vaca  [4, 9, 12]      21.00
(boletus y foie)
Beef tenderloin
(boletus & foie)



Prices in euros include VAT
Precios en euros con IVA incluido

Postres
Desserts
Fruta de la pasión  [4, 5, 11]      5.50
(crumble de canela y espuma de coco)
Passion fruit
(cinnamon crumble & coconut)

Banoffee  [4, 5, 11]       6.00
(plátano, dulce de leche y espuma de queso)
(banana, caramel sauce & cheese foam)

Tarta de pera y ricotta  [3, 4, 5, 11]     5.50
(chantilly de caramelo)
Pear and ricotta cake
(caramel sauce)

Coulant de chocolate  [4, 5, 11]     6.00
(espuma de yuzu)
(yuzu foam)
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vinos



Prices in euros include VAT
Precios en euros con IVA incluido

Blancos
Nodus, sauvignon blanc  (Utiel - Requena)        18.00

Atrium, chardonnay  (Penedès)           20.00  SH

Ulises, chardonnay  (Zona C.Valenciana)         25.00

Nodus, chardonnay  (Utiel - Requena)         22.00

Malvasia de SantJaume, malvasía  (Valencia)       17.00  SH

Pazo Cilleiro, albariño  (Rías Baixas)          21.00

Pazo das Bruxas, albariño  (Rías Baixas)        24.00

Verdeo, verdejo  (Rueda)             16.00  SH

Viña Salceda, verdejo  (Rueda)           19.00

Godeval, godello  (Valdeorras)            24.00

Inverso, godello  (Zona Siete Aguas)          25.00

Rosado
Bobal de San Juan, bobal  (Utiel - Requena)       19.00  SH

Chivite las Fincas, garnacha, tempranillo  (Navarra)     23.00

Jean Leon 3055, pinot noir  (Penedès)         22.00



Prices in euros include VAT
Precios en euros con IVA incluido

Tinto
Bobal de San Juan, bobal  (Utiel - Requena)        17.00  SH

Nodus Tinto de Autor, bobal, cabernet sauvignon  (Utiel - Requena) 22.00

Clos de San Juan, bobal  (Utiel - Requena)         25.00

Nodus Delirium, merlot  (Utiel - Requena)         23.00  SH

Las Pisadas, tempranillo  (Rioja)            24.00

22 Pies, tempranillo  (Rioja)             18.00  SH

Viña Salceda, tempranillo, mazuelo, graciano  (Rioja)      19.00

Proelio Crianza, tempranillo  (Rioja)           20.00

Celeste Roble, tempranillo  (Ribera del Duero)        19.00

Bosque de Matasnos, tempranillo  (Ribera del Duero)      39.00

Trus Crianza, tempranillo  (Ribera del Duero)        29.00

Celeste Crianza, tempranillo  (Ribera del Duero)       27.00

Sericis Cepas Viejas, monastrell  (Valencia)         21.00

Les Alcusses, monastrell, syrah, merlot  (Valencia)       24.00

Venta del Puerto Nº12, cabernet sauvignon, merlot  (Valencia)   24.00



Prices in euros include VAT
Precios en euros con IVA incluido

Cavas
Nodus                   21.00  SH

Arts de Luna Organic Brut            22.00

Pago de Tharsys Brut Nature            20.00

Champagne
Taittinger Brut Reserva              60.00  SH

Taittinger Brut Reserva 3/8            35.00

Taittinger Rosé                80.00


